
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

  

     

  

  

Tanja Hullmann 

Liebe Gäste und Freunde des Hauses!  

Wir möchten Sie herzlich in der Schänke „Zum Wels“ 

begrüßen und Sie zum Entspannen und Genießen 

einladen. Entspannen Sie sich beim Blick aufs 

Zwischenahner Meer und genießen Sie dabei unseren 

selbstgebackenen Kuchen und unsere leckeren 

Kleinigkeiten, die wir immer frisch für Sie zubereiten.  

Im April 1998 hat der „Wels“ das erste Mal für seine Gäste 

die Türen geöffnet und erfreut sich seitdem immer größerer 

Beliebtheit.  Wir dürfen nicht nur unsere direkten Nachbarn 

als regelmäßige Gäste begrüßen, sondern auch Urlauber 

die uns regelmäßig immer wieder gerne besuchen. Einer der 

Gründe ist sicherlich die wunderschöne Lage direkt am 

Zwischenahner Meer.  

Das Wels-Team hat sich damals gezielt für diesen Standort 
in der Eyhauser-Bucht entschieden. In der Nähe dieser  

Bucht  wurde 1979 der Riesenwels gesichtet. Sogar 

die New York Times schrieb zum Beispiel „Giant Catfish 

has West Germans Hooked“. Der damalige 

Wasserschutzpolizist sah in der Nähe der Eyhauser-

Bucht den Riesenfisch zuerst. Die Zeitungen berichteten 

weltweit, dieses zog Angler und viele schaulustige 

Besucher an. Alle wollten das 3,50 Meter große 

Ungeheuer mit eigenen Augen sehen. Immer noch 

versuchen Angler ihr Glück. Bisher gelang es aber „nur“ 

Welse mit einer Größe von ca. 1,50 Meter aus dem See 

zu holen aber der berühmte Zwischenahner-Wels war 

nie dabei.   

Wir laden Sie daher bei uns ein die Sommer- und 

Winterabende zu genießen und sich, mit einem Blick 

auf das Meer, selber auf die Suche nach dem 

sagenhaften Wels zu machen.   

Ihr Wels-Team  

 



 

 
Ö F F N U N G S Z E I T E N  

 

Dienstag bis Sonntag 11.00 - 22.00  

(ab Ostern bis Ende August auch Montags geöffnet) 
 

Küche:  ab 11.30 Uhr bis 21.00 Uhr 

 

  



 

 
 

S P E I S E N  
 



 

Ob regional, saisonal oder klassisch angehaucht – eines haben unsere Speisen  
gemeinsam: Den ausgezeichneten Geschmack.  

 

Wir verwenden ausschließlich erstklassige Produkte für unsere Gerichte und setzen  
dabei unser Augenmerk auf Regionalität und Frische.  

 

Erst wenn Sie bestellen, bereiten wir alle Gerichte aus frischen und regionalen 
Zutaten zu. Deshalb bitten wir Sie um ein wenig Geduld, wenn der Teller einmal nicht im 

„Handumdrehen“ vor Ihnen steht ... 

 

ALLERHÖCHSTER  GENUSS !  



 

 

 A U S  D E R  SU P P E N K Ü C H E   
 

 Tomatensuppe  mit Basilikum und Sahnehäubchen (a,b) 9,50 € 

 Käse-Lauch-Suppe mit Hackfleisch (a,b,c) 11,50 € 

 Chili con Carne Mexikanischer Bohneneintopf mit Rinderhackfleisch (a,7) 13,50 € 
 

- Z u  d e n  S u p p e n  r e i c h e n  w i r  I h n e n  B a g u e t t e -  
 

 S A L A T E   
 Salat à la Chef  Blatt- und Wildkräutersalat, Kirschtomaten, Salatgurke, 
  Zwiebeln und Vinaigrette 13,50 € 

 wahlweise mit… Schafskäse, Oliven und Pepperoni 16,50 € 

 …oder mit gratiniertem Ziegenkäse und Bacon 19,00 € 

 Tomaten-Mozzarella-Salat Büffelmozzarella mit Basilikumdressing (a,b) 12,50 € 

 

- Z u  d e n  S a l a t e n  r e i c h e n  w i r  I h n e n  K r ä u t e r b a g u e t t e -  

 
 



 

 

 S N A C K ‘S   
 

 Camemberts 2 gebackene Camemberts mit Preiselbeeren 
  an Toast oder Schwarzbrot (a,b) 11,00 € 

 Schafskäse gebackener Schafskäse mit Tomaten, Zwiebeln 
  Knoblauch und Kräuterbaguette (a,b) 12,90 € 

 

 

 F L A M M K U C H E N  V A R I A T I O N E N …   

 …Peperoni und Schafskäse (a,b,2) klein 9,50 € 

   groß 14,50 € 

 …Elsässer (mit Schinken und Zwiebeln) (a,b,2) klein 9,50 € 

   groß 14,50 € 

 …Vegan-Gemüse (a,b,2)  groß 15,50 € 

 …Apfel Zimt (a,b,2)  klein 9,50 € 

 
 



 

 

 B A K E D  P O T A T O E S     
 

 Backkartoffel …mit Kräuterbutter (b) 7,50 € 
  …mit Sourcreme  (b)  9,90 € 
  …mit Dillrahm und Matjes  (b,f,2) 14,50 € 
  …mit Sourcreme und Lachs  (b,f,2) 16,50 € 
  …mit Sourcreme und Krabben (b,g,2) 17,90 € 
 
 

 B R U S C H E T T A     
 Bruschetta Italiano mit Tomate, Mozzarella, Knoblauch und Basilikum (a,b,2) 7,50 € 
 Bruschetta Ziege mit Tomate, Räucherschinken und Ziegenkäse (a,b) 8,90 € 
 Bruschetta Mediterran mit Tomate, Kräutern und Knoblauch (a,b) 7,20 € 
 
 

 P A S T A    
 Wels Tortellini mit  Spinat-Gorgonzola-Sauce 14,90 € 
 



 

 

 A M M E R L Ä N D E R  BR O T Z E I T  
 

 „Strammer Max“ Ammerländer Räucherschinken auf Schwarzbrot 
 Ammerländer Art mit zwei Spiegeleiern und Gewürzgurke (a,b,,c,2) 12,50 € 

  
 Ammerländer Ammerländer Rauchmettwurst auf Schwarzbrot 
 Rauchmettwurst-Brot mit Gewürzgurke (a,b,2) 9,00 € 

  

 ‚kleine‘ Ammerländer Schwarzbrot mit Gouda (a,b,) 
 Käse-Auszeit  6,50 € 

  

 Krabben- Nordseekrabben auf Schwarzbrot mit Rührei 20,50 € 
 Ammerländer Nordseekrabben auf Schwarzbrot mit Spiegeleier (a,b,c,g,2) 19,00 € 

   

 Ammerländer- fünf Scheiben Ammerländer Räucherschinken 
 Schinkenplatte mit Gewürzgurken, dazu reichen wir Schwarzbrot und Butter (a,b,2) 13,50 € 

  



 

 „M E E R E S -VE R G N Ü G E N “  
 

 Lachs Leckerbissen geräucherter Lachs mit Meerrettichsahne, Toast und Butter (a,b,f,2) 16,50 € 

 Matjesfilets „Smokies“ drei leicht geräucherte Filets mit Meerrettichsahne  

  und Zwiebeln, dazu Schwarzbrot und Butter (a,b,f,2) 13,50 € 

 Krabbencocktail Nordseekrabben mit Toast und Butter  (a,b,g,2) 17,50 € 
 

 

  
 Optimistenteller zwei kleine filetierte Aalstücke auf Schwarzbrot (a,b,f) 9,50 € 

 Manöverteller  drei filetierte Aalstücke mit Rührei und 2 Scheiben Schwarzbrot (a,b,c,f) 19,50 € 

 Captain’s Dinner ganzer filetierter Aal mit Schwarzbrot 

  und einem Ammerländer Löffeltrunk (a,b,f) 26,00 € 
 

 
 



 

 

 „K I d S -  M E N Ü “  

  
 Kids-Mix-Egg Rührei mit Toast oder Schwarzbrot (a,b,c) 6,50 € 

 kleiner „Strammer Max“ Spiegelei, Schinken auf Schwarzbrot mit Butter (a,b,c,2)  7,50 € 
  

Käsebrot „littel“ Zwei Scheiben Goudakäse auf Brot (a,b,c,2)  5,50 € 

 
 

 

  
 

 

 
 
 

 

* *E I S  B E C H E R * *  ‚ P I N O C C H I O ‘ * *  

2 Kugeln (Vanille- und ErdbeerEis)  
            inkl. Streusel und Waffel 

 

4,00 € 

 



 

G E T R Ä N K E  
 

 

 

 

  

 

      

  

  



 

 

 W E I ß W E I N E  

 Weißer Burgunder, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l Kerner Spätlese, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l 

 trocken, feiner Schmelz 7,60 € aromareich, vollmundig 7,60 € 
 

 Riesling, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l Grauer Burgunder, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l 

 feinherb, feine Säure  7,60 € trocken, ausdrucksstark, 7,90 € 
 Restsüßespiel  edles Sortenburket 
 
 

 Brogsitter Sauvignon Blanc 
 Rheinhessen Glas 0,2 l 
 trocken, komplexe Fruchtaromatik 8,40 € 
 
 Weinschorle Glas 0,3 l 

  5,00 € 
 

 W E I ß H E R B S T  U N D  B L A N C  D E  N O I R  

 Portugieser Weißherbst, QBA Nahe (b)Glas 0,2 l Spätburgunder Blanc de Noir, QBA Nahe (b)Glas 0,2 l 

 halbtrocken, leicht und fruchtig 7,50 € halbtrocken, leicht und fruchtig 8,90 € 
   aus roten Trauben weiß gekeltert 
 

 



 

 

 R O T W E I N E  

 Spätburgunder, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l Dornfelder, QBA Nahe (b) Glas 0,2 l 

 halbrocken 7,40 € trocken, feines Kirscharoma 7,40 € 
 

 Merlot, California USA (b) Glas 0,2 l Tempranillo, Spanien (b) Glas 0,2 l 

 trocken, harmonisch ausgewogen  7,20 € trocken, ausdrucksstark 8,90 € 
   
 
 
 

 P R O S E C C O  

 Theo-Secco (b) Glas 0,1 l Theo-Secco (b) Glas 0,2 l 

 trocken „das prickelnde Erlebnis“ 3,90 € trocken „das prickelnde Erlebnis“ 6,90 € 
 

 HUGO Theo-Secco (2,b) Glas 0,3 l Theo-Secco Sprizz (1,b) Glas 0,3 l 

 mit Limette, Minze & Holunder-  mit Aperol & Orangenscheibe auf Eis 9,50 € 
 sirup auf Eis 9,50 € 
  
 

 

    



 

 

 B I E R E  V O M  F A S S  

 Jever Pilsener/Alster (a) Glas 0,2 l 3,00 € Köstritzer Schwarzbier (a) Glas 0,2 l 3,00 €  
 Jever Pilsener/Alster (a) Glas 03 l 3,70 € Köstritzer Schwarzbier (a) Glas 0,3 l 3,70 € 
 Jever Pilsener/Alster (a) Glas 0,5 l 6,00 € Köstritzer Schwarzbier (a) Glas 0,5 l 6,00 € 
   

 Erdinger   Erdinger    
 Hefe Weizen (a) Glas 0,3 l 3,80 € Hefe Weizen (a) Glas 0,5 l 6,00 €  
 

 F L A S C H E N B I E R E  

 Jever Fun, alk.frei (a) Fl. 0,33 l 3,50 € Schöfferhofer Grapefruit (a) Fl. 0,33 l 3,50 € 
 Vita Malz (a) Fl. 0,33 l 3,40 € 
  
 Erdinger, alk.frei (a) Fl. 0,33 l 3,50 € Erdinger, Dunkel (a) Fl. 0,5 l 5,00 € 
 Erdinger, alk.frei (a) Fl. 0,5 l 5,00 € Erdinger, Kristall (a) Fl. 0,5 l 5,00 € 
 
 Berliner Weiße       
 mit Schuss Fl.  0,33 l 3,80 € 
 (Waldmeister, Himbeere, Erdbeere) 
 

 Erdbeerbier mit Beeren Fl.  0,33 l 4,00 € 
 



 

 

 A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  

 CocaCola (1,8) Glas 0,2 l 2,90 € CocaCola (1,8) Glas 0,3 l 3,80 €
 CocaCola light (4,8) Glas 0,2 l 2,90 € CocaCola light (4,8) Glas 0,3 l 3,80 € 
 CocaCola Zero (1,4,8) Glas 0,2 l 2,90 € CocaCola Zero (1,4,8) Glas 0,3 l 3,80 € 
 

 Fanta, Sprite, Spezi (1,4,7,8) Glas 0,2 l 2,90 € Fanta, Sprite, Spezi (1,4,7,8) Glas 0,3 l 3,80 € 
  

 Vilsa Brunnen Glas 0,2 l 2,90 € Vilsa Brunnen Glas 0,3 l 3,80 €
 Vilsa Brunnen Fl. 1,0 l 6,00 €  
 

 Graf Metternich, naturelle Fl. 0,25 l 3,50 € Graf Metternich, medium Fl. 0,7 l 6,00 € 
    Graf Metternich, naturelle Fl. 0,7 l 6,00 € 
 
 

 Schweppes…   Bitter Lemon (9) Fl. 0,25 l 3,50 € 

 Ginger Ale (9) Fl. 0,25 l 3,50 € Tonic Water (9) Fl. 0,25 l 3,50 € 
 
 

 A P E R I T I F S  

 Martini Bianco   Sandemann Sherry 5 cl 3,80 € 
 auf Eis mit Zitrone 5 cl 4,00 € Campari auf Eis (1) 4 cl 4,00 € 
  
  
 



 

 

 S Ä F T E  (aus allen Säften bereiten wir auch Schorlen zu) 

 Apfelsaft, Bauer  Glas 0,2 l 3,50 € Tomatensaft Glas 0,2 l 3,50 €
 Orangensaft, Bauer Glas 0,2 l 3,50 € Traubensaft rot, Bauer Glas 0,2 l 3,50 € 
 Kirschnektar, Bauer Glas 0,2 l 3,50 € Rhabarbernektar Glas 0,2 l 3,50 € 
 Bananennektar, Bauer Glas 0,2 l 3,50 €   

  

 L O N G D R I N K S  4  C L  

 Campari Orange  Glas 0,3 l 8,50 € Campari Soda Glas 0,3 l 8,50 €  
 Whisky Cola (1,8) Glas 0,2 l 7,50 € Gin Tonic (9)   Glas 0,3 l 8,50 €
 Weinbrand Cola (1,8) Glas 0,2 l 6,00 € Gin Tonic (9)  Glas 0,3 l 9,50 € 
    Wodka Lemon (9)   Glas 0,3 l 8,00 €  

 SC H N Ä P S E  

 Nordhäuser Korn  2 cl 2,00 € Grappa Roner  2 cl 3,40 €
 Bommerlunder 2 cl 2,40 € Grappa de Cafè  2 cl 3,20 € 
 Tequila weiß/braun  2 cl 3,00 € Linie Aquavit  2 cl 3,20 €  
 Ouzo No 12 2 cl 2,30 € Jubiläumsaquavit  2 cl 3,00 € 
 Jägermeister  2 cl 2,20 € Alter Hullmann  2 cl 3,20 €
 Gammel Dansk 2 cl 2,60 €  
 Malteser  2 cl 2,40 € 
 
 



 

 

 W O D K A  B R Ä N D E  

 Absolut 2 cl 2,40 € Wald Himbeergeist  2 cl 3,50 €
 Moskovskaja 2 cl 2,60 € Williams Birne  2 cl 3,50 €
 Smirnoff 2 cl 2,20 € Alte Marille  2 cl 3,50 € 
 

  

 W H I S K Y  C O G N A C  

 Jack Daniels 2 cl 3,50 € Asbach Uralt  2 cl 2,90 €
 Jim Beam 2 cl 3,20 € 103 Osborne (1)  2 cl 2,60 €
 Johnnie Walker (1) 2 cl 3,20 € Metaxa ***** (1)  2 cl 3,00 € 
 Glenmorangie (1) 2 cl 4,20 € Hennessy 2 cl 4,00 € 
 Laphroaig (1) 2 cl 4,30 €  Veterano Osborne (1) 2 cl 2,60 € 
 

  

 L I K Ö R E  B I T T E R  

 Dooley’s (b) 2 cl 2,50 € Fernet Branca/Menta  2 cl 2,60 €
 Bailey’s (1,8,b) 2 cl 2,80 € Underberg/Kümmerling Fl. 2 cl 2,40 €
 Amaretto 2 cl 2,30 € Ramazzotti  2 cl 2,50 € 
 Sambuca 2 cl 2,50 € Averna 2 cl 2,50 € 
 Dooley’s Egg Creme 2 cl 2,50 € 

 



 

 

   

 

 
 

 

  
 

 

 
 

 
 
 
 

 



 

     H E I ß E  G E T R Ä N K E   
  &  K U C H E N  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 K A F F E E  SP E Z I A L I T Ä T E N  

 Tasse Kaffee  3,20 €    
 Becher Kaffee 3,80 € Latte Macchiato 3,80 € 
 Cappuccino mit Sahne 3,60 € Cappuccino mit Milchschaum 3,40 € 
 Espresso 3,40 € doppelter Espresso 4,40 € 
 kleiner Milchkaffee 3,90 € großer Milchkaffee 4,80 € 
 
 

 G E M Ü T L I C H E  TE E  Z E I T  

 Kännchen Ostfriesentee  
 auf Stövchen mit Kluntje und Sahne 5,00 € 
  
 Glas Ostfriesentee  3,50 € 
 Glas Kamillentee 3,50 € Glas Pfefferminztee 3,50 € 
 Glas Rotbuschtee 3,50 € Glas Früchtetee 3,50 € 
 Glas Kräutertee  3,50 € Glas Grüner Tee 3,50 € 
 
 Glas Tee mit Rum und braunem 
 Kandis 5,00 € 
 
 
  

 



 

 

 H E I ß E  SC H O K O L A D E N  S P E Z I A L I T Ä T E N  ( M I T  M I L C H )  

 Heiße Schokolade mit Sahne 4,50 € 

 Heiße Schokolade mit Milchschaum 4,20 € 
 
 Heiße Schokolade mit „Schuß“ 7,00 € 
 …Rum, Amaretto, Weinbrand, Baileys, Batida de Coco  
 oder Sambuca jeweils mit Schlagsahne 
 

 V E R S C H I E D E  G R O G  SP E Z I A L I T Ä T E N  

 Grog mit Rum 5,00 € 
 Grog mit Sanddorn 6,00 € 
 Grog mit Calvados 6,00 € 
 

 W A S  G E S U N D E S  Z U M  A U F W Ä R M E N  

 Glas heiße Zitrone 3,80 € 
 Glas „heißer Apfel“ 3,80 € 
 
 
 

 

 



 

 

 K U C H E N  &  T O R T E N  

 Unseren selbst hergestellten und gebackenen Kuchen & Torten machen wir täglich frisch. 
 Bitte fragen Sie nach unserem täglich wechselnden Angebot ,  
 mit oder ohne Schlagsahne. 
 
 Flammkuchen mit Apfel und Zimt 9,50 €  
 

   

 H A U S G E M A C H T E  W A F F E L  VA R I A T I O N E N  

 …mit Zimt und Zucker  4,50 € …mit Puderzucker  4,50 € 

 …mit Eis  6,00 € …mit Eis und Kirschen 8,50 € 

 …mit Eis, Kirschen und Sahne 9,50 € …mit Kirschen 6,50 € 

 …mit Kirschen und Sahne 8,50 € …mit Sahne  6,00 € 

 …mit Sahne und Eis  7,50 € …mit Eierlikör, Eis und Sahne 9,50 € 

 …mit Schokosauce, Eis und Sahne 8,00 € …mit Smarties, Eis und Sahne 8,00 € 
 
 
 
 
 

 



 

E I S   
S P E Z I A L I T Ä T E N  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 E I S B E C H E R  

 Eis auf heiß    
 3 Kugeln Vanilleeis auf heißen Kirschen mit Schlagsahne 7,50 € 
 
 Kirsch Cup   
 1 Kugel Vanilleeis auf heißen Kirschen    4,50 € 
 
 Nussbecher   
 2 Kugeln Haselnuss Eis, Walnuss Eis mit Schlagsahne und Caramelsauce 8,50 € 
  
 Friesenbecher   
 3 Kugeln Vanilleeis mit Rumrosinen und Schlagsahne  9,50 € 
 
 Eierlikörbecher   
 jeweils 1 Kugel Vanille-, Schokoladen-, Stracciatella Eis mit  
 Eierlikör, Schlagsahne und Schokoladensauce   9,00 € 
 
  

  
 
 
  
 

 



 

 

 E I S -G E T R Ä N K E -SP E Z I A L I T Ä T E N  

  
 Eiskaffee  
 2 Kugeln Vanilleeis mit kaltem Kaffee und Schlagsahne  6,50 € 
  
 

 Eisschokolade  
 2 Kugeln Vanilleeis mit kalter Schokolade und Schlagsahne 6,50 € 
 

 

 Tropicana  
 2 Kugeln Vanilleeis mit Orangensaft und Schlagsahne  6,50 € 
 

 

 Sanfter Engel  
 2 Kugeln Vanilleeis mit Organgensaft, Campari und Schlagsahne 8,50 € 
 

 
 
 

 
 



 

 

 …oder, 

   stellen Sie sich einfach Ihren Eisbecher selber zusammen! 
  
 

 Folgende Eis Sorten haben wir in der Auswahl für Sie: 
 

   
  Vanille  Schokolade  Erdbeere 
 
 
  Stracciatella  Walnuss  Haselnuss 
 
  

 
   Mit Schlagsahne                und/oder verschiedenen Saucen: Erdbeere 
     Schokolade 
     Caramel 
 
  
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 Unser  Serv i ce  fü r  S ie :  Wissenswer tes zur  Kennze ichnung von Al le rgenen  

 Nach bestem Wissen und Gewissen haben wir für Sie den Nachweis von Allergenen entsprechend der gesetzlichen  
 Regelung ab 12/2014 erstellt. Wir garantieren, dass unseren Produkten keine weiteren Allergene hinzugefügt wurden.  

 Wir können jedoch nicht ausschließen, dass seitens der Lieferanten und Hersteller unvermeidbare Kontaminationen mit  
 Allergenen  Bestandteilen stattgefunden haben. 

 Zusatzstoffe: 

1 mit Farbstoff 2  mit Konservierungsmittel 3  mit Geschmacksverstärker 

  3   mit Süßungsmittel 5  mit Phosphat  6  enthält Sulfite 

 7 Antioxidationsmittel 8  koffeinhaltig  9  chininhaltig 

    

    

  

    

  

 

     

a 
glutenhaltiges Getreide 
und Erzeugnisse daraus 

 

d 
Senf 
und Erzeugnisse daraus 

 

g 
Krustentiere 
und Erzeugnisse daraus 

b 
Milch 
und Erzeugnisse daraus 

e 
Sellerie 
und Erzeugnisse daraus 

c 
Eier 
und Erzeugnisse daraus 

 

f 
Fisch  
und Erzeugnisse daraus 



 

 

Wir hoffen, Ihnen hat die Karte Spaß gemacht  

und Sie haben die Getränke und Speisen genossen. 

Wenn Sie Fragen haben, sprechen Sie uns an. 

 

Wir stellen Ihnen für 

Ihre Familienfeier, Frühstück- oder Kaffeetafel und anderen Veranstaltungen 

gerne eine individuelle Speisenfolge zusammen. 

 

Alle Gerichte auch außer Haus möglich! 

  

 

 

 

  

 

Alle Preise incl. gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung 

 

      

  


